C) arte du /@ estaurant
Les E nfréees

Le Foie Cras Mi-cuit Farci a la figue et aux noix flambées, Glace figue maison 1€
Les Langoustines Juste saisies, Fenouil braisé, Creme coco citronnelle 27€
Les Ravioles Aux gambas, Julienne de légumes, Bouillon Thai 19€
Entrée du jour Voir menu du jour 14€
Les /D|CITS

Le Thon Mi-cuit Legumes grillés, Sauce vierge 29€
La Lotte Cuite basse température, Cucubitacées, Velouté de mais 32€
Le Flet de Boeuf Facon Rossini (+3€), Pommes de terre nouvelles, Jus brun 36€
Le Risotto Legumes de saison, Crémeuy, Végétarien 21€
Plat du jour Voir menu du jour 21€

Les @esseﬁs

Le Sablé Breton Aux 4 épices Pommes flambées au Calvados, Coulis caramel gingembre 1 2€
La Poire Facon Belle-Helene. Chocolat chaud, Tuile aux omandes, Glace vanille 12€
Dessert du jour Voir menu du jour 10€

Assiette de fromages bretons,
Sélection de 3 fromages aoffinés, Chutney maison, Salade verte 12€

MGnu EﬂfOﬂT 15€ (2 plats) / 19€ (3 plats)

Entrée Assiette de charcuterie ou Croustillont de chévre chaud
Plat Volaille panée ou Poisson accompagné de pates, légumes ou pommes de tere

Dessert Fondant au chocolat ou Découpe de fuits frais

e Tuwrnudus




