C arte du /@ estaurant
Les 5 Nnfrees

Le Beeuf Tataki maring au miel et sojo, Sésame toréfie, Glace sésame 21€
La Burrata Tomates d'antan, Pesto, Glace basilic 19€
Les Ravioles Aux gambas, Julienne de legumes, Bouillon Thai 19€
Entrée du jour Voir menu du jour 14€
Les /D|C]TS

Le Thon Mi-cuit Legumes grillés, Sauce vierge 29€
La Lotte Declinaison de courgettes, Sauce coco-curry, Sarrasin grille 32€
Le Filet de Boeuf Facon Rossini (+3€), Pommes de terre nouvelles, Jus brun 36€
Le Risotto Legumes de saison, Crémeuy, Végétarien 21€
Plat du jour Voir menu du jour 21€
Les @esserfs

La Pavlova Meringue francaise, Ananas et passion, Glace thum ananas 12€
Le Chocolat Cerises fondantes, Mousse vanille, Crumble cacao 12€
Dessert du jour Voir menu du jour 10€

Assiette de fromages bretons,
Sélection de 3 fromages affinés, Chutney maison, Salade verte 12€

meﬂu Enfonf 15€ (2 plats) / 19€ (3 plats)

Entrée Assiette de charcuterie ou Croustillant de chévre chaud
= Jo Tumulus

Plat Volaille panée ou Poisson accompagné de pates, legumes ou pommes de tere

Dessert Fondant au chocolat ou Découpe de fiuits frais




